
Deftig und Zünftig 

12.00 h – 14.00 h 

Regional – Traditionell – Immer Mal Natürlich Anders 

Pletschmüller´s Schnitzel zum 3.10.2024 
(Zwei kleine panierte Schweineschnitzel vom Landschwein)      

 

150.Schwammer´l Schnitzel                                 15,50 € 
überzogen mit Waldpilzen und Dörrfleisch in pikanter Sahne - Rahmsoße dazu 

Pommes frites   
123. „Mal Anders“                                            15,50 €                                          
Schnitzel mit rohem Schinken, Apfelscheiben, Röstzwiebel und Käse 

überbacken, Rösti 

127.Ohmtalschnitzel                                          15,50 € 
mit Apfelgelee und Camembert überbacken dazu Kroketten 

501. „Himmel und Erd“                                       15,50 € 
Schnitzel überbacken mit Blutwurst auf Kartoffelpuffer dazu Apfelbrei 

152. Elsässer Flammkuchenschnitzel                        15,50 € 
mit Schmandsoß, Dörrfleisch und Lauchzwiebel überbacken, Pommes frites 

 

 

Alle Schnitzel auch als Hähnchenschnitzel erhältlich. 

 

Landhausschmanker´l 
185.    Gekochter Tafelspitz mit Meerrettich und Salzkartoffeln    

15,50 € 

190. „Solberfleisch mit geale Kollroawe“                    13,50 € 
Gepökeltes gekochtes Schweinefleisch dazu Steckrüben – Kartoffelstampf 

 

191. Schweinsbratenteller mit Knödel und Rotkraut        15,50 €  

 

…ohne Fleisch 
198.„Kartoffelpfannkuchen und Apfelbrei“                   6,50 € 
 

111. Tagessuppe   Kartoffelsüppche  6,00 €     

107. Beistellsalat  3,50 € 


