
Name:  

Datum:  

Uhrzeit:  

Was:  

Buffet:  

Deko:  

Sektempfang:   ja / Nein  

  

 

 

 

 

Buffetvariationen im  

Landhaus Pletschmühle  

Moderne Inspirationen 

MAL ANDERS… 

 

 

Trend - Buffet der 

„Modernen Küche - 

Geniesserwerk“  ab 23,50 €      

Vorspeise:  

Broccolitatar im Glas dazu 

Käsebruschetta 

Schweineschnitzelchen  

Hähnchenschnitzel in 

Chipspanade, Biersteaks, 

Geschnetzeltes  

„Züricher Art“ , Jägersoße, 

Hollandaise,   

Kartoffelgratin, Spätzle, 

Kroketten, Gemüseallerlei, 

grüner Blattsalat             

Cremespeise oder 

Eisdessert  

Grillbuffet „Chefkoch“ …ab 

17,00 € 

Vers. Fleischvarianten vom 

Schwein mariniert, 

Grillwürstchen, Putensteak 

5 Salate nach Wahl 

2 Dessert nach Wahl 

 

 

 

Buffet„Frühlingsschmaus“       

ab 30,50 €  

Spargelcremesuppe am 

Buffet    

Wiener Schitzel, Hähnchen in 

Mandelpanade, 

Schweinemedallions, 

Tafelspitz mit grüner Soße 

Salzkartoffeln, Rösti,  

Pommes frites, frischer 

Spargel, Brokkoli, Soße 

Hollandaise, Champignon-

Zwiebelpfanne, 

Landhaussoße,   

Blattsalat in Rahm                   

Frische Erdbeeren auf Eis 

o. Erdbeerlasagne 

 

„Sommerschmaus“              

ab 26,50 €   

Tomate – Mozzarella 

Carpaccio als 

Vorspeise,Baguett 

Schweinegrillbraten, 

Schweineschnitzel in 

Parmesanpanade, 

Lachssteak, Hähnchenfilet 

„Mediteran“ , Pommes frites, 

Kartoffelgratin, Kroketten, 

Pastapfanne, Kaisergemüse, 

Soße Hollandaise, Rahmsoße 

Knobischmandip, Salatbuffet 

Sommerspezial, Eisdessert 

 

 

 

„Herbstschmaus“ ab 23,50 €  

Rindfleischsuppe mit Eierstich                  

Besoffenes Huhn in Apfelweinsoße, 

Schweine-schnitzel, Jägersoße 

Tafelspitz mit Meerrettich alt. 

Solberfleisch mit Steckrüben oder 

Schweinebraten mit Apfelkruste, 

Apfelkönig  

Salzkartoffel, Reis  

Pommes frites, Kroketten  

Rahmwirsing,  

Erbsen und Möhren, Blattsalat in 

Rahmdressing       Eisdessert mit 

Apfeltopping oder Apfelschaum, 

Schokopudding mit Vanillesoße, 

Creme nach Wahl 

  

 

 „Winterspezial“ …ab 28,00 €          

Es weihnachtet… 

Rindfleischbrühe mit Einlage 

Entenkeule oder gegen Aufpreis 

Gänsebrust, deftiger Rindergulasch, 

Schweinecordonbleu gef. mit 

Dörrfleisch und Frischkäse, 

Lendentopf, Geflügelrahmsoße, 

Spätzle, Knödel, Kroketten, Rotkohl, 

Rosenkohl, Speckbohnen, Bunte 

Salate der Saison in Rahm 

Lebkuchendessert, Schneegestöber, 

Stacciatellacreme 

 

Jedes Buffet variabel           

Sonderwünsche : 

 

 

 

 

Standarddekoration incl. 

(Tischdecken, Tischläufer, 

Teelichtkerzen, eine Blume, 

Servietten 33/33 vers. Farben) 

Exclusive Deko gegen Aufpreis 


