LANDHAUS \
o S

VOGELSBERGER LANDGESCHMACK

Das Landgasthaus
am Wocherende
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Gemeinsam gesellig Feiern
Gemeinsam die Natur geniel3en

Familiengefihrt
Regional
Traditionell
Geniessen und Einkaufen

Abholen




Herzlich Willkommen

Firfach

Sie planen entspannt,
feiern unvergesslich und

erinnern sichbegeistert. HHMNU[

Alles mit uns: individuell,

e IR
Miteinander & R[ NANDER

Flreinander

AL AR LR

Better o Together "
9 Semeinsom &t vieles kcnter

1 Keine Raummiete
1 Veranstaltungsservice incl. Einladungskarten
1 All-You-Can Eat Buffet incl. Getranke
ab 25 Euro
1 Geschlossene Gesellschaft
1 Kapazitat max. 50 Personen
1 Gruppenarrangement fur Wanderungen
1 Exclusive Angebote flr Gruppen
1 Catering / Abholservice

Planst du eine Familienfeier und suchst einen geeigneten Raum
bis 50 Personen, ein leckeres Buffet, d ann bist du bei uns genau
richtig. Miteinander - Flreinander... jedoch Selfservice ist hier
angesagt. Deine Familienfeier ganz nach unserem Motto
"EINFACH NATURLICH IMMER MAL ANDERS"




Man soll die Feste feiern,

wie sie fallen...

Egal ob Geburtstag, Konfirmation/Kommunion, Taufe,
Hochzeit, Jubilaum oder ein anderer Anlass zum Feiern, bei
uns im Landhaus Pletschmihle sind Sie an der richtigen
Adresse , ohne Raummiete! Profitieren Sie von unserer
langjéhrigen Erfahrung in der Eventplan ung! Wir begleiten
Sie von A-Z bei der Planung, Betreuung und Durchftihrung
Ihrer Veranstaltungen.

Gemeinsam mit lhnen besprechen wir ausfihrlich alle
Details von der Raumauswahl Uber die Meni -oder
Buffetvorschlage, die passenden Getranke sowie die
Tischdek oration. Fir weitere Fragen und Informationen
stehen wir Ihnen jederzeit zur Verfigung. Gerne kbnnen Sie
einen Termin vereinbaren, um die Details Ihrer Feier zu
besprechen.

Bitte beachten Sie, dass es sich m Vorschlage handelt und
wir gerne auf Ihre persé nlichen Wiinsche eingehen und
Ihnen ein individuelles Angebot unterbreiten.

Bitte vereinbaren Sie einen Termin: 06633 -5886
Wir freuen uns auf Sie!

lhr Team der Jausenstube vom Landhaus Pletschmiihle




Getrankeservice

Miteinander

 Pimp your Apfelwein
 Pimp your Prosecco
Limo Bar

 Bottle Bar

 Bier Bar

 Coffee Bar

Und und und




Empfangsinspirationenin der Jausenstube




Winter 0 Getrankeempfang

Getranke arrangement s: (1 Std)

Geniel3e heisse
Getranke und Kekse

Oder Deftiges

Pimp your é Einfach
mit Keks

1 Heissen Pletschmiiller

1 Feuerzangenbowle

1 Glihwein

1 Punsch ab4, 00

Pimp youré Mal Anders mit Woscht é

(Currywoschttopf und Weissbrot)

8, 00 @




Getrankearrangements All inclusive
Pauschalen

Basics:

Licher Pils vom Fass

Pletschmillers Apfelwein im Bembel
Limobar, Tafelwasser , Apfelsaft

Div. Flaschenbiere

Mittag arrangement 2Std é ab 6, 00
Abendarrangement 4 Stdé ab1 0, 00

Basics + Hauswein

Mittag arrangement 2 Std € ab 7,50

Abendarrangement 4 Std € ab 15, 0 0

Basics + Hauswein + Kaffee und Digestif
Mittag arrangement 2 Std € ab 9,50

Abendarrangement 4 Std € ab 20, 0 0




Rundum Paket
Basics + Hauswein + Kaffee + Digestif +

Prosecco- oder Sektbar

N

Mittag arrangement 2Stdé ab 13, 00 @

Abendarrangement 4 Std é ab25, 00 @

Bei Deiner Geschlossenen Gesellschaft kannst du Dich ftr
ein Arrangement entscheiden oder es wird nach Verbrauch
abgerechnet.

Hierbei handelt es sich um Durchschnittspreise je nach
Feier oder Gesellschaft kann der Preis vari ieren.

Selbstverstandlich sind alle a Al | ‘ |
inclusice0 Angebote darc
verschiedene Stat ionen danné

Combinier (BAR). SSly

Better o Together

Bring deine Bedienung selbst B
mit é oder bedien e dich selbst

-~ willkommmen

l
|
Jeder ist : $




Noch mehr
K ombnier (B AR)

[ BITTE
| BEDIENT §

Candybar
Salty Bar
Walffel Bar
1 Sweet Bar
1 Sekt Bar

1 Wasser Bar
1 Saft Bar
1ééé

Hier bleiben keine
Winsche offen é




Weihnachtsfeier Mal Anders é

“Londhogsz

"Winterzauber”

Kleiner Snack zur Starkung

1 Tasse Heisser Pletschmuller

SIE WANDERN

Vogelsberger Landgulasch mit Nudel
Apfelcrumble im Glas

3 Getranke nach Wahl (WARM oder Kalt) -
1 Verdauungsschnaps

"Landhauszauber”
Kleiner Snack zur Stiarkung
1 Tasse Heisser
Pletschmiller

SIE WANDERN
Landhauseintopf

2 Getranke nach Wahl W‘reunehme y

(WG ARMl ' °d| erl Ka'll) mit Begrenzter Zeitraum

Vogelsberger Landhaus Pletschmiihle




Speisen in bester

Gesellschattim . %/% ist das

Landhaus

Pletschmunhle %&“%ges %W

Klichenservice - Fureinander




Buffetvariationen im
Landhaus Pletschmiihle

Moderne Inspirationen

al[ !'bs59w{X

ab24> p n

Vorspeise:
Broccolitatar im Glas dazu

Késebruschetta
Schweineschnitzelchen
Hahnchenschnitzel in
Chipspanade, Biersteaks,
Geschnetzeltes

a%2NNR OKSNJ ! NI &
Hollandaise,

Kartoffelgratin, Spatzle, Kroketten,
Gemiuseallerlei, griner Blattsalat
Cremespeise oder Eisdessert

DNRAf f 0dzF TS

XFd mMmTZnn e«

Vers. Fleischvarianten vom
Schwein mariniert, Grillwirstchen,
Putensteak

5 Salate nach Wahl

2 Dessert nach Wa

.dzZFFSGaCNNKE Ay 3aa
abonxpn ¢

Spargelcremesuppe am Buffet
Wiener Schitzel, Hahnchen in
Mandelpanade,
Schweinemedallions, Tafelspitz mit
griner Sol3e

Salzkartoffeln, Rosti,

Pommes frites, frischer Spargel,
Brokkoli, SoRe Hollandaise,
ChampignorZwiebelpfanne,
Landhaussolie,

Blattsalat in Rahm

Frische Erdbeeren auf Eis

0. Erdbeerlasagne

OK

Mach’s
wie immer

Mach’s
mal anders

a{ 2YYSNBOKYI dzi &
6 HcZpn €

Tomateg Mozzarella Carpaccials
Vorspeise, Baguett
Schweinegrillbraten,
Schweineschnitzel in
Parmesanpanade, Lachssteak,
I NKYOKSY TAL S

Y WNPDBMes RitdsSkartoffelgratin,

Kroketten, Pastapfanne,
Kaisergemiuse, Sol3e Hollandaise,
RahmsoRRe Knobischmandip,
Salatbuffet Sommersyzéal,
Eisdessert

a/ KST120Ka

al SNDb a

Rindfleischsuppe mit Eierstich
Besoffenes Huhn in
Apfelweinsol3e, Schweine
schnitzel, Jagersol3e Tafelspitz mit
Meerrettich alt. Solberfleisch mit
kr ben oder Schweinebraten
tApTZ qkruste Apfelkonig
Salzkartoffel, Reis
Pommes fritesKroketten
Rahmuwirsing,
Erbsen und Méhren, Blattsalat in
Rahmdressing Eisdessert mit
Apfeltopping oder Apfelschaum,
Schokopudding mit Vanillesol3e,
Creme nach Wahl

3 ORYp mzaax | 0O

a2 AYGSNRBLIST AT a
9a 6SAKYl OKGSGX
Rindfleischbriihe mit Einlage
Entenkeule oder gegen Aufpreis
Gansebrust, deftiger
Rindergulasch,
Schweinecordonbleu gef. mit
Dorrfleisch und Frischkase,
Lendentopf, Gefliigelrahmsole,
Spatzle, Knddel, Kroketten,
Rotkohl, Rosenkohl, Speckbohne
Bunte Salateler Saison in Rahm
Lebkuchendessert,
Schneegestéber, Stacciatellacre

aaSRAGSNI ya =

Jedes Buffet variabe

Sonderwiinsche

Standarddekoration incl.

(Tischdecken, Tischlaufer,
Teelichtkerzen, eine Blume,
Servietten 33/33 vers. Farben)

ExclusiveDeko gegen Aufpreis




Buffetvariationen im

Landhaus Pletschmiihle

Schnitzelbuffet ab 14X b mite
Deko 62 on €

mit Suppe oder Nachtisch ab
18 pn €

. dzF TS
Ddzii o NNHS NE p DK é (o)

Rindfleischsuppe mit

GAYEF ISXXXXXXXXX
Schnitzelchen, Lendentopf
Héhnchenschnitzel,

Rinderbraten oder

Tafelspitz m Meerrettich
JagersolRe, Hollandaise,
Kartoffelgratin, Spatzle, Kroketten,
Knddel,

Gemiuseallerlei, griner

Blattsalat

Cremespeise oder Eisdessert

Buffet Hausmannskost

I I dz&a FNJ dzSy | NI

Kl. Frikadellen,

ZwiebelsoRRe, Schnitzelchen vom
Schwein u. Huhn, Geschnetzeltes,
Tafelspitz mit Meerrettich o.
Grlner Sol3e, alt. Solbéisch o.
Schweinebraten

Salzkartoffel, Spatzle,

RSNJ-aDdzii §y  YIQ@Regites, Kroketien

RI_?hmwirsing,
Gemiuseallerlei, Blattsalat in
Rahmdressing Scheko
Vanillepudding

Rote Grutze, Vanillesol3e

abAYY

Preis jenach Fleischart

2 Fleischsorten, 2 Sossen,
2 Beilagen,2 Gemiisesorten
2 Salate, 2 Cremespeisen

a¢ANRESNI aF dzZSNYyo6dzFFS i

abHpZpn €

Suppe nach Wahl

Schnitzel LandhaussolRe,
Rindergulasch, Minihaxen,
Hahnchengeschnetzeltes
Semmelknédel, Spatzle,
Pommes frites, Tiroler

Grost’l, Rotkohl,

Sauerkraut, Rahmwirsing, Tiroler
Krautsalat, Blattsalat in Rahm,
Gurkensalat

Kaiserschmarrn,

Vanillesol3e, Bay. Creme, Rote
Gritze, Apfelmus zinftiges Kése
Waurst¢ Schinkenbrett, Brotkorb

YIEEGSNI DI dzY Sy aOK Yl diaNKySkSy kAt SG ca¢c2aO0F ylI 4

Kasevielfalt, Schinken
Wourstplatte, Pfefferbeisser,
versch. Herzhafte Dips, Brotkorb

Kalter Gaumenschmaus SPEZIAL
MnZpn €

Fisdplatte, Kaseplatte,
Schinkenplatte,
Pfefferbeisser, Brotkorb

[ F YRKEF dza . Ndzy OK I 6

10.30 h KaseWurst-
Schinkenplatte, Dips,
Krauterquark, Joghurt,

Ruhrei, Bacon, gek. Eier,

Obst, Gelee, Honig, Nutella
Brotchenauswahl, Kaffee

12.30 h Nimm Zwei Buffet 14.00 h
Kuchen (Eigen)

Extra: Kaffee, Sekt

Schlemmerbuffet ab@ p n €

Fleischsuppe mit Einlage alt.
Vorspeisenteller
Lendentopf, Lachs auf Spinat,

Bleu, Rinderbrate 0. Rouladen
Knddel, Kartoffelgratin, Reis,
Kroketten, Pommes frites,
Gemduseplatte, Salate der Saison
kl. Dessertbuffet: Vanilleeis,
Beerengrutze, Mouce au
chocolate, Ore@ creme, Créme
brilée

I o

Yogs SIAG . MIZFEF/EM e
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Karina'sLandhaus Buffet

HM2Z PN £
ab MO NNE"A Ska xal

yI OK RSY 2| yRSN
Kartoffelcremesuppchen
Schnitzelchen, Hacksteaks alt.
Solberfleisch mit Rahmwirsing
Rahmgulasch, Apfelkonig,
Landhaus SpezialsolRe,
Zwiebelsole,
Kartoffelgratin,Rosti, Pastapfanne
oder Kartoffelpfanne, Nudel,
Kaisergemuse, kleines Salatbuffet
Handké&sdippe, Wurst
Schinkenbrett, Bauernbrot
Schmandcreme m. Obst alt.
Dessert der Saison

WI dza Sy o dzZFFSid af
He®d mmInn €

Kartoffelsuppe, vers.
Wurstplatten, Kaseauswabhl,
Obatzda, vers. Handkasevariante
Schinkenplatte, Brot

Jedes Buffet je nach Saisc
varigoeln ¢
Sonderwinsche

Standarddekoration incl.

(Tischdecken, Tischlaufer,
Teelichtkerzen, eine Blume,
Servietten 33/33 vers. Farben)

Exclusive Deko gegen Aufpreis
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Was kochen wir:

Machbares fur jede
Gelegenheit:

Fleischgerichte:

Vom Schweinchen:
Schnitzelchen
Schweinebraten in deftiger
BratensoRRe, Gyrosbraten,
Grillbraten, Kassler,
Dusseldorfer Senfbraten,
Krustenbraten , Minihaxen
Schweineroulade,
Geschmorter Schweinebraten,
Cordon 98 Bleu, Rustikales
Pletschmuihlensteak mit
Zwiebeln und Apfel,
Hackbraten, Schw enksteaks,
Geschnetzeltes
Schweinelende - kurzgeraten,
Lendentopf, hessisch o.
Zuricher

Schweinelende im
Speckmantel

Vom Federvieh:
Hahnchenschnitzel pan. in
Chipspanade

u. unpan. Natur pur
Hahnchenroulade, Putensteaks
0. dschnitzel, Putenragout,

Ha hnchenfil et aTosc

oder Indisch

Zwiebel -Sahne- Hahnchen,
Hahnchenfilet im
Knuspermantel, Marinierte
Putensteaks

Besoffenes Huhn in
Apfelweinsol3e

Lauchcremesuppe,
Tomatencremesuppe,

Spargel cremesuppeé

Saucen:
Champignonrahmsauce,
Jagersole, Pustasolie,
BratensoRe, Rahmsauce,
Hollandaise, CurrysoRRe
Landhaus SpezialsoRRe

Feurige Paprikasauce,
Calvadosrahmsauce,
KnobisoRRe, Pfefferrahm
Hessische Kaseapfelweinsole,

Partygerichte:
Kasslertopf in
Krautersahnesauce,
Schnitzeltopf,
Kassler unter der Haube
Hackballchen im Speckmantel
«Toscana », Gyrosauflauf
Kése 0 Lauchsuppe mit
Hackfleisch, Gyrossuppe
Chili & con Carne,
Feurige Gulaschsuppe
Beilagen:
Knodel, Butterspatzle, Risotto,
Pommes frites, Kroketten,
Rosti, Reis
Salzkartoffeln, Schupfnudeln,
Kartoffelgratin, Maultaschen,
Ofenkartoffel, Tiroler Grost'l
e
Gemischter Gemiisegratin
Gemuseplatte:
(Speckbohnen, Erbsen u.
Mohren, Broccolli,
Blumenkohl)
Spargel, Leipziger Allerlei,
Rosenkohl, Rahmwirsing

Bunter Bohnensalat, Bunte
Blattsalate mit Apfel &
Meerrettich Sauce,

Desserttraume:

Eis in verschieden Variationen:
Eistdrtchen, Eistorte

Gemi schtes Ei s
Schokosole, Erdbeeren

Rote Griitze, Obstsalat
Schneegestbtber,
Kaiserschmarrn

Joghurtcreme im Glas mit
Obst, Oreo creme
Schwarzwaldcreme

frisches Obst z.B.Erdbeeren,
Gotterspeise, Zitronencreme,
Stracciatellacreme, Schoko - u.
Vanillepudding, Obstsalat
m.VanillesoRe oder Vanilleeis,
Mouce au Chocolade,
Tirami su, Sc hma
Jenach Jahreszei
Spezialitaten

zZ. B. Lebkuchen

Vorspeisen

Vers. Dip mit Laugengeback
Melonenschiffchen mit
Schinken, Putenfilet

an buntem Blattsalat,
Gebeitzter Lachs oder
gerauchte Forelle an buntem
Bl attsalat, Ant
Huhnersalat « Exquisit »,
Gebackene Champignon

mit Knobidip, Salatgarnitur,

Je nach Jahresz
Spezialitaten

zZ. B. Frischer

Fingerfood:
Canapees mit:: Schinken,

Wie der Fisch in?owg%rsgirmk’fe & Pr e mi WuigbKase..
lise, Rotko

- - Kaisergemuse Rauchfischschnecken,
Lachsfilet auf grinen Broccoli & Blumenkoh! & Gratin Putenschnecken, Italienische
Bandnudeln oder Spinat

. ) . Schinkenspiel3e mit rohem
Seelaclhlfﬂle'f[ mit Bor dolaise, Salate Schinken, Mozzarella+
roccolikruste

" - Kirschtomaten+ Gurken ,
Vom Rindvieh HackfleischspieRe mit
Rinderschmorbraten,

Kirschtomaten, Oliven,
Rinderroulade k ; Gurken , Graved -Lachsrolichen
Tafelspitz gekocht mit Eisbergsalat mit Tomate u mit Krauterbutter -Baguette,
Meerrettich oder griiner SoRRe, Gurke in Essig u Ol Backpflaumen mit Bacon
deftiger Rindsgulasch

Ser?wisch(;cer CIZ(hinaIéohI?al?tt Frikadelle m Kartoffelsalat im
Suppen: chmandgurken, Krautsala Glas
Rindfleischsuppe mit

Tomate-Mozzalella in
! iy Balsamico dOlivendlviniagrette 44
MarkkléR3chen, Eierstich,
Nudeln, Kartoffelcremesuppe,

Grlne Blattsalate in Rahmdress
Bauernsalat mit Feta

Fellsalat in Essig-Ol m
Crotinos, Farmersalat

Vers. Rohkost N e"u nd vie :
Apfelgurkensalat auserwahlte Variationen!




Die etwas Anderen:

Mach’s
wie immer

Mach's
mal anders

Fleischgerichte:

Vom Schwein:
Schnitzelchen in
Chipspanade
Parmesanpanade
Schweinebraten mit
Pikanter Apfelkruste
Biersteaks, Apfelkdnig,
Schnitzel Gberbacken
jeglicher Art

Geflllte Fleischtaschen
Geschnetzeltes mit Currynote

Vom Federvieh:
Hahnchenschnitzel pan.in
Chipspanade

u.unpan. Natur pur
Hahnchenroulade, Putensteaks
0. 0schnitzel, Putenragout,
H2hnchenfil et
oder Indisch

Zwiebel -Sahne- Hahnchen,
Hahnchenfilet im
Knuspermantel, Marinierte
Putensteaks

Besoffenes Huhn in
ApfelweinsoRRe

Hahnchenfilet in Mandelkruste
Entenkeule, Gansebrust,

Vom Rindvieh

Tafelspitz gekocht mit
Meerrettich oder griiner Sol3e,
deftiger Rindsgulasch

Suppen:
Rindfleischsuppe mit
MarkkléR3chen, Eierstich,
Nudeln, Tortellini, Gnocchi,
Kartoffelcremesuppe,
Lauchcremesuppe,
Tomatencremesuppe,

Saucen:

Champignonrahmsauce,
Hollandaise, CurrysoRRe
Landhaus SpezialsoRe
Feurige Paprikasauce,
Calvadosrahmsauce,
KnobisoRRe, Pfefferrahm
Hessische Kaseapfelweinsol3e

Partygerichte:
Kasslertopf in
Kréautersahnesauce,
Schnitzeltopf,

Kassler unter der Haube
Gyrosauflauf

Kéase 0 Lauchsuppe mit
Hackfleisch, Gyrossuppe
Chili & con Carne,
Feurige Gulaschsuppe
Schlemmerfleischtopf - mit
ObatzdasoRRe

Beilagen:

a4 T o s ckdedgl Putterspatzle, Risotto,

Pommes frites, Kroketten,
Rdsti, Reis, Gnocchi
Salzkartoffeln, Schupfnudeln,
Kartoffelgratin, Maultaschen,
Ofenkartoffel, Tiroler Grost’|
Pastapfanne, Gemuserisotto

Gemuse:

Gemischter Gemiisegratin
Gemiseallerlei:

Spargel, Leipziger Allerlei,
Rosenkohl, Rahmwirsing

Sommergem¢gse aPr emi

Kaisergemuse, Rotkohl
Broccoli 8 Blumenkohl & Gratin

Salate:

Grine Blattsalate in Rahmdress
Bauernsalat mit Feta

Fellsalat in Essig-Ol m
Crotinos, Farmersalat
Eisbergsalat mit Tomate u
Gurke in Essig u Ol
Gemischter Chinakohlsalat
Schmandgurken, Krautsalat
Tomate-Mozzalella in
Balsamico dOlivendlviniagrette
Vers. Rohkost
,Apfelgurkensalat

Bunter Bohnensalat, Bunte
Blattsalate mit Apfel &
Meerrettich Sauce,
Kartoffelsalat, Taccosalat

Desserttraume:
Schneegestbtber,
Kaiserschmarrndessert
Solerocreme,
Cappucinocreme,
Himbeertraum, Creme briilee,
Joghurtcreme im Glas mit
Tirami su, Schma
Weintrauben -Cookiedessert,
Windbeuteldessert,
Schokokussdessert

Je nach Jahresz

Spezialitaten
z. B. Lebkuchen

ééund vi el
auserwahlte Variationen!

umo,




| mmer o Ma l Ander s

Landhaus Pletschmuhle--a Ei nf ac h o
0]
Wi r hauen Sie in di

0 €
e

(aus der)

Jeden Sonntag Mittag Schnitzelbuffet
im Landhaus Pletschmiuhle

Schnitzel satt Buffet:

FIl ei sché
Schweineschnitzel paniert
Hahnchenschnitzel (Federvieh)im Knuspermantel

SoCenéi mmer auch aMal Anderso
JagersoCe (Kult) (J2gerschnitzel)
Knobisol3e (Hampelsborn) Hessische Kasesol3e (Hessisch)

Hollandaise (Goldborn) Zwiebelsol3e (Millergesell)

Feurige Pfeffersol3e (Feuerteufel) PusztasolR3e (Pusztaschnitzel)

Verdeckte Ermittlungenéauch aMal
Mitééeéeée.. Tomate (Toscana), Apf el
(Waliser)Dorrfleisch und Bérlauchkése (Schacherbach)

eund K2&2se ¢berbacken

Beil agen: éauch i mmer aMal Ander so
Pommes frites, Kroketten, Rostinchen, Ofenkartoffel, Spatzle

Gemuseallerlei Salatvo m Buf feté satt

Schnitzel ésaabi 4 Ba@50)e t




Vorher oder

Nachher é




Speisen auf Bestellung nach Karte

In der Gruppe

Gemeinsan Geselligkeit T Erleben

Geniel3en Sie im Landhaus Pletschmuihle die Natur, eine Umgebung mit
viel Natur, Wanderwegen und Radwegen oder einfach mal ein
Abendessen mit Ihren Kollegen oder Freunden.

Damit dies gelingt und alles reibungslos ablauft  bitten wir Sie zu
reservieren.

Fur Gruppen ab 15 Personen bieten wir folgende Speisen zur Auswabhl
die fur Sie an.

Geben Sie bitte ihre Bestellung mindestens 2 Stunden vor Ankunft
telefonisch oder per

E-Mail durch, damit ein reibungsloser organisatorische r Ablauf
gewabhrleistet werden kann.

Auf Ilhren Besuch freut sich das
Team vom LandhausPlet schmihle




FUr jeden dExtraso

zur Schluss, Zwischendurch

O der zur Starkung nach dem Wandern
VOorwege




